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BIL CADANGAN USAHA YANG DILAKUKAN KEBERKESANAN & 

MASALAH 

1.  

 

Melengkapkan kajian mendalam untuk 
menilai tren bekalan para penjaja 
makanan untuk masa depan. 
 

 

Memohon Penang Institute 

menjalankan kajian yang lebih 

mendalam berkenaan perkara ini. 

 

- 

2.  
 

 

 

 

 

 

 
Menguatkuasakan piawaian premis 
yang lebih tinggi di pusat penjaja. 
 

 

Kerajaan Negeri telah menetapkan 

standard Gred A dicapai sekurang-

kurangnya oleh 50% pasar awam 

dan kompleks makanan MBSP 

pada Mac 2020 manakala bagi 

premis makanan berlesen pula, 

sasaran telah ditetapkan untuk 

dicapai pada hujung tahun 2020 

iaitu sebanyak 70% mendapat Gred 

A dan 30% Gred B. 

 

 

Keberkesanan 

i. Meningkatkan mutu 

premis makanan; 

ii. Menjamin kebersihan dan 

keselamatan makanan; 

iii. Pengendali makanan 

terlatih dan mempunyai 

pengetahuan; 

iv. Masalah pembiakan 

vektor dalam kompleks 

makanan berkurangan; 

dan 
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v. Kompleks makanan 

menjadi lebih selamat 

dikunjungi. 

 

 

Masalah 

i. Penjaja tidak mempunyai 

peruntukan bagi menaik 

taraf premis perniagaan 

mereka. 

3.  

 

Menggalakkan skim persaraan 

kebangsaan kepada penjaja makanan. 

Diluar bidang kuasa PBT. Perlu 

penyelarasan oleh pihak 

bertanggungjawab. 

 

- 

 

4.  

 

Menyediakan bantuan kepada penjaja 

makanan sedia ada. 

 

Tindakan-tindakan yang telah 

diambil oleh PBT bagi 

meningkatkan/membantu peniaga-

peniaga makanan adalah seperti 

berikut: 

i. Memberikan keutamaan 
kepada peniaga-peniaga di 
tepi jalan ini untuk mengisi 
kekosongan ruang niaga 

Keberkesanan 

i. Penjaja boleh 

meningkatkan kemahiran 

dan kualiti pengendalian 

makanan; dan 

ii. Mewujudkan persekitaran 

yang lebih bersih. 
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milik PBT melalui sesi 
temuduga ruang niaga yang 
diadakan setiap bulan; 
 

ii. Memberi taklimat dan sesi 
konsultasi kepada penjaja-
penjaja ditapak; 
 

iii. Mengadakan Program 
Mesra Pelanggan yang 
dikenali “Santai Peniaga” 
bagi membantu peniaga-
peniaga untuk menukarkan 
konsep / bentuk perniagaan 
kepada trak makanan 
dengan menyelaras 
perjumpaan peniaga-
peniaga bersama agensi 
kewangan berkaitan dan 
penyedia trak makanan; 

 
iv. PBT juga mensyaratkan 

kepada mana-mana 
pemajuan baharu di 
kawasan Seberang Perai 
perlu menyediakan ruang 
niaga di lokasi yang strategik 
berdasarkan keperluan di 
sesuatu lokaliti; 
 

v. Mewujudkan lokasi 
penempatan semula penjaja 
tepi jalan bagi lokasi-lokasi 
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yang bersesuaian dan tidak 
menimbulkan halangan dan 
kacau ganggu kepada orang 
awam; dan 
 

vi. Memberi khidmat nasihat 
semasa penyerahan notis 
terhadap penjaja tanpa 
lesen. 
 

PBT juga telah menyediakan garis 

panduan bagi membantu penjaja / 

peniaga tempatan untuk 

mengembangkan aktiviti penjajaan 

seperti berikut: 

i. Garis Panduan Pengeluaran 

Lesen Secara Bertempoh; 

ii. Garis Panduan Perniagaan 

Tidak Berisiko; 

iii. Garis Panduan Kaedah 

Penjajaan Secara Mudah 

Alih; dan 

iv. Garis Panduan Kaedah 

Perniagaan Berkonsepkan 

Trak Makanan Dan Trak 

Perkhidmatan. 
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5. 

Menggabungkan modul masakan Pulau 

Pinang ke dalam program seni 

masakan. 

Di luar bidang tugas PBT.  Perlu 

penyelarasan dengan pihak-pihak 

berkaitan. 

 

- 

 

6. 

Mewujudkan incubator usahawan 

masakan Pulau Pinang. 

Diluar bidang kuasa PBT. Perlu 

penyelarasan dengan pihak-pihak 

berkaitan. 

 

- 

7. 

Mengkaji semula larangan 

warganegara asing menjadi tukang 

masak di Pulau Pinang. 

Cadangan larangan kepada 

warganegara asing menjadi tukang 

masak di Pulau Pinang dibuat bagi 

mengekalkan keaslian makanan 

tempatan.  

Sekiranya warga asing 

dibenarkan menjadi tukang 

masak di Pulau Pinang, tidak ada 

jaminan keaslian makanan 

tempatan dapat dikekalkan. 
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